
 
 
 
 
 
 
 
   加工食品の栄養成分の新たな表示基準（2020年 3月まで経過措置）への対応はお済みですか︖ 

   環農水研では「栄養成分の推定値を簡易に分析する装置」を導入しています。 

   特徴 
・分析時間が短い。 
・操作※が簡単。 
※分析は利⽤者ご⾃⾝に⾏って 
いただきますが、当研究所職員が 
補助いたします。 
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栄養成分の推定値をお手軽に！  

 

２月７日 関西広域連合 食品輸出セミナー 

詳細はこちら⇒  http://www.kouiki-kansai.jp/eventcalendar/3660.html 

 

２月１６日  生物多様性センター企画展 

「大阪のケモノと私たちの暮らし」・談話会「ヒトとケモノの関わり」 

詳細はこちら⇒ http://www.kannousuiken-osaka.or.jp/kankyo/info/doc/2019011500025/ 
 

詳細については、食と農の研究部 食品技術グループ までお問い合わせください。 
電話 ０７２－９７９－７０６３ 

 
⾷品に関する技術⽀援制度、研究所保有機器についてはこちら↓ 
http://www.kannousuiken-osaka.or.jp/nourin/shien/openlabo/index.html 

イベント情報 

 

〒583-0862 大阪府羽曳野市尺度 442 
TEL 072-958-6545 FAX 072-956-9790 
E-mail:shokunoushien@mbox.kannousuiken-osaka.or.jp 

測定概要 
  測定項目︓熱量、たんぱく質、脂質、炭⽔化物、⾷塩相当量 
  測定時間︓90分／１検体 （４検体まとめて申込みの場合は 150分／４検体） 
  費  ⽤︓3,500円（税込み）／１検体  （４検体まとめて申込みの場合は 12,000円／４検体） 
  ※ご利⽤の際は、利⽤⽇の 2週間前までに電話でお申し込みください。 

なお、測定が困難な食品もありますので、事前にご相談ください。 
 
利⽤者の声 
 自分で計算するとかなり時間がかかっていた栄養成分の推定値を 1日で測定することがで
き、速やかにパッケージの印刷に取組むことができました。 
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